D.O. MONDÉJAR
La Denominación de Origen Mondejar cuenta con una extensión de 93.962 Has, comprende 20 municipios de la provincia de Guadalajara.
En términos generales, es una zona de transición entre el borde meridional de la Alcarria, y el límite septentrional de la meseta de la Mesa de Ocaña, al Sur. El perímetro considerado pertenece a al cuenca del Tajo, siendo este y el Tajuña los cauces del agua más importantes que discurren en dirección NE-SO. La comarca tiene así una morfología tubular y ríos encajados por una parte, y extensas rampas y llanuras por otra, con una altitud media de 800 m.

Edafológicamente comparte distintos tipos de suelos, siendo las dos características agrodáficas de la zona delimitada las siguientes:

1ª Clasificación: Suelo rojo sobre sedimentos limoarcillosos con grava (Luvisol-Cálcico-Crómico). 

2ª Clasificación: Suelo Pardocalizo sobre magras, areniscas y conglomerados (cambisol - cálcico).

El clima de la zona es de tipo mediterráneo templado. 

Respecto a las de heladas, en un año normal, el peligro de heladas se extiende desde mediados del mes de noviembre hasta principios de Abril. En un año extremo las heladas pueden comenzar a partir del mes de octubre extendiéndose hasta principios de Mayo.

Debido a la climatología característica de la zona, la brotación de las hojas de la vid se inicia a mediados del mes de marzo, produciéndose su caída en la primera quincena de noviembre.
Elementos peculiares que inciden en el producto:
	Portainjertos Predominantes.............
	41-b de Millardet y 161-49

	Edad Media de la Planta..................
	50% tiene más de 25 años

	Rendimientos Medios......................
	5-6 kg/Cepa

	Marco de Plantación Predominante..
	Tresbolillo 3,2 m=1100 cepa/Ha
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