PAGO FLORENTINO
Reconocido mediante la orden de 13-07-2009, de la Consejería de Agricultura y Desarrollo Rural, por la que se reconoce el pago “Pago Florentino” para determinados vinos de calidad producidos en dicho pago vitícola y se establecen sus normas de producción.

Cuenta con una superficie según el Registro vitícola de 58,1192 hectáreas en el término municipal de Malagón (Ciudad Real). Sus variedades de uva son tintas: Tempranillo, Syrah y Petit Verdot. Además el grado alcohólico volumétrico natural mínimo que tendrán los vinos de calidad producidos en este pago será de 12,5 % vol.

El vino procede  del ensamblaje del vino varietal tempranillo, y proporciones variables de los varietales  Syrah  y Petit Verdot. En ningún caso el porcentaje de estos dos últimos varietales, conjuntamente, superará el  10%. 

Sé elaborará cada variedad por separado, la  fermentación alcohólica se realizará  a una temperatura comprendida entre 14-34 ºC inducida en condiciones normales, por las levaduras naturales propias de la uva. La maceración se realizará en presencia de los hollejos, durante un periodo comprendido entre 7 y 21 días. Posteriormente se realizará el descube y prensado con programa de presión automático que no permita obtener más de 70 litros por cada 100 Kg uva. La fermentación maloláctica se produce a una temperatura comprendida entre 15 y 22 ºC. El envejecimiento se efectúa en barricas de roble de 225 y 228 litros de capacidad durante un periodo comprendido entre 6 y 18 meses. Previamente al embotellado se realiza una filtración con placa.
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